Menu a 35€

Entrée, plat, fromage ou dessert

Entrée (Alacarte 16€)

Les ceufs en meurette

(Eufs pochés au vin rouge, lard paysan fumé, champignons de Paris, oignons rotis et mini baguette de pain aillée
Le saumon

Le tartare de saumon, taillé au couteau, taboulé de quinoa, vinaigrette aux fruits de la passion, guacamole et kadaif
Les asperges

Variation autour de I'asperge, verte et blanche, creme au raifort, mayonnaise émulsionnée, crolitons noisettes torréfiées et
vieux comté

Plat principal (A la carte 24€ sauf cabillaud 27€)

Le cabillaud (+ 4 € suppl)

Dos de cabillaud SKREI, risotto de petites pates, radis et coques, jus de coquillages |égérement safrané, monté au beurre
Le Boeuf

Bavette de boeuf « Hereford » sauce porto et échalotes, crémeux de pommes de terre et Iégumes de saison

Les grenouilles

Cuisses de grenouilles préparées en persillade, frites maison a la graisse de boeuf

Le cochon

Piece de cochon Label Rouge de notre région cuite en basse température 60 h, viennoise de chorizo ibérique, rago(t et purée
d’haricots Tarbais, piquillos, pousses d’épinard et jus a d’ail noir

Fromage (A la carte 7€)

L’assiette

Assiette de trois sélections de fromages

Le cromesquis

Cromesquis d’Epoisses, petite salade, noix

Dessert (Alacarte 7€)

L'ile flottante

Blanc en neige, créme anglaise, caramel de pralines roses

Les profiteroles

Choux, glace vanille, sauce au chocolat et chantilly a la creme de Bresse
La coupe glacée

Deux boules de sorbet cassis et Griottines® de Fougerolles

Le chocolat

La base comme un brownies, praliné feuillantine, ganache montée au chocolat blanc, billes croustillantes
La créme briilée

Parfumée a la pistache

Le citron

Crémeux citron, crumble aux amandes, meringue et gel au Limoncello



A la carte

Entrée

Les escargots

Escargots poélés, fondue de poireaux, émulsion a la creme d’ail, petits croGtons

Le foie gras

Foie gras au naturel et toast de pain

Plat principal

L’entrecbte de boeuf « Hereford » sauce Bourguignonne maison

Frites maison et salade verte

Le risotto végétarien @

Risotto de petites pates, creme de comté, légumes de saison

L’assiette de frites

Frites maison a la graisse de boeuf

19.50€

24.00€

32.00€

18.50€

6.00€
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